ESPORAO

MONTE VELHO TINTO 2024

Um vinho para todas as ocasides. Com perfil equilibrado e gastronémico, retrata os melhores

HO REGIONAL ALENTEJANO
PORTUGAL
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aromas e sabores das uvas alentejanas.

= Visual
Cort rubi.
Aroma
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Q Aroma delicado e intenso a fruta vermelha silvestre com
! nuances resinosas.

Paladar
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Boca equilibrada, fresca, com taninos suaves que proporciona

um final de boca elegante.

Castas
Aragonez, Trincadeira, Touriga Nacional, Syrah.

Vinificagao

Vindima mecanica, seguida de arrefecimento das uvas e prensagem.
Decantacio a frio seguida de fermentagdao em cubas de inox, a
temperaturas controladas, durante 15 dias.

Informacao técnica
Alcool: 13,5%
Acidez total: 5,06 g/1

Estagio: 15 dias em inox.

Formatos disponiveis

375ML | Cod.: 10 | EAN: 5601989001429
750ML | Cod.: 8 | EAN: 5601989001412
1,5L | Cod.: 263 | EAN: 5601989001443
3L | Cod.: 113 | EAN: 5601989994455
5L | Cod.: 114 | EAN: 5601989992604
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